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Najlepsze smakotyki nhagrodzone!

Znamy laureatéw konkursu o Laur Marszatka Wojewodztwa Mazowieckiego na najlepszy produkt
roku 2022 i Mazowieckiego Konkursu Fotografii Kulinarnej! Dzisiaj nagrody laureatom wreczyli
marszatek Adam Struzik i przewodniczacy sejmikowej komisji rolnictwa i terenéw wiejskich Leszek

popularnoscig. Konsumenci przyktadaja duzg wage do

Przybytniak.
2 I jakosci  kupowanych produktéw. A Mazowsze moze

przysmaki pochwali¢ sie wyrobami zdrowymi, ekologicznymi i z
z Laurem dobrym sktadem. W naszym regionie nie brakuje tez

uzdolnionych pasjonatéw fotografii, dla ktérych inspiracja sa
Marszatka specjaly mazowieckiej kuchni. To z my$lg o nich samorzad
wojewoOdztwa organizuje konkurs o Laur Marszatka
Wojewddztwa Mazowieckiego i Mazowiecki Konkurs
Fotografii Kulinarne;j.

Produkty regionalne, ktére sg wytwarzane zgodnie
z tradycyjng i przekazywang nierzadko z pokolenia na
pokolenie  recepturg, ciesza sie coraz wiekszg

Konkurs o Laur Marszatka Wojewédztwa Mazowieckiego

Samorzad wojewodztwa dba o to, by mazowieckie przysmaki poznato jak najwiecej os6b. Jednym ze
sposobow wypromowania kuchni charakterystycznej dla naszego regionu jest organizowanie konkursu o
Laur Marszatka. Jak zauwaza marszalek Adam Struzik, mazowieccy producenci zywnos$ci zastuguja na to,
by ich produkty byly znane w catym regionie. — Lokalni wytwdrcy udowadniajg, ze w sposéb tradycyjny
mozna przygotowac smaczne i zdrowe potrawy. Nasz konkurs to doskonata okazja do ich wypromowania i
pokazania szerszemu gronu odbiorcéw. Chcemy pomoéc producentom w budowaniu ich marki, ktéra bedzie
jednoczesnie kulinarng wizytéwka Mazowsza.
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Przewodniczacy sejmikowej komisji rolnictwa i teren6w wiejskich Leszek Przybytniak zaznacza, ze celem
konkursu jest nagrodzenie producentéw wyrdzniajacych sie wysoka jakoscig produkcji. — Nasi wytworcy
zZywnosci wiedzg, jak faczy¢ tradycje z nowoczesnoscig. WsSréd nagrodzonych produktoéw znalazly sie
wyroby cukiernicze czy piekarnicze, wedliny, przetwory owocowe | warzywne, miody czy nalewki.

Konkurs byt skierowany do producentow zywnos$ci z terenu wojewéddztwa mazowieckiego, zaréwno firm
komercyjnych, jak i podmiotdw czy organizacji wytwarzajgcych zywnos$¢ na mniejsza skale, np. kot
gospodyn wiejskich, gospodarstw agroturystycznych czy ekologicznych, a takze osob fizycznych. Sposréd
105 produktéw jury wybrato 24 przysmaki w 12 kategoriach — 8 w grupie producentéw indywidualnych i
w 4 w grupie przedsiebiorcow.

Producenci indywidualni:

w kategorii wyroby piekarnicze — Koto Gospodyn Wiejskich z Dosina za chleb mazowiecki

z czarnuszka,

e w kategorii wyroby cukiernicze — Ewa Suminska z Janowa-Mikotajéwki za piernik staropolski
Z powidtami,

e w kategorii przetwory miesne, produkty pochodzenia zwierzecego — Koto Gospodyn Wiejskich
w Kazuniu Polskim za kazunskie zimne nézki,

e w kategorii ryby iprzetwory rybne —Koto Gospodyn Wiejskich Skubianka w Skubiance
za pierdg zegrzynski,

e w kategorii owoce, warzywa, przetwory owocowe i warzywne, produkty pochodzenia roslinnego
— Grazyna Wiech z Ossowa za orzechowg Sliwke,

e w kategorii produkty mleczarskie — Srodborska Manufaktura Seréw ze Srédborza za owcorini,
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e w kategorii miody —tukasz Uliasz Apicultura Polska Naturalna Pasieka Ekologiczna ,Leki
z Pasieki” z Grabowa nad Pilicg za midd bartny kozienicki ,Z Puszczy Kozienickiej”,
e w Kkategorii napoje — Daniel Siemigtkowski z Michrowa za ratafie na letnich owocach
na jabteczniku z antonowki.
Wyréznienia:

e w kategorii wyroby cukiernicze — Koto Gospodyn Wiejskich w Swiniarowie za domek z piernika,
w kategorii miody — Pasieka Cztery Pory Miodu z Michatowa za miéd wczesnoletni akacjowy,

e w kategorii wyroby piekarnicze — Bogustawa Kaczorek z Pelczanki za chleb pszenno-zytni
Z ziarnami na zakwasie,

e w kategorii przetwory miesne, produkty pochodzenia zwierzecego — Koto Gospodyn Wiejskich
w Boglewicach za zeberka z metra ciete z ,Gaszczem jabtkowym Cystersow”,

e w kategorii owoce, warzywa, przetwory owocowe i warzywne, produkty pochodzenia roslinnego
— Konsorcjum Pola Smaku z Nowej Wsi za powidta Sliwkowe,

e w kategorii miody — gospodarstwo pasieczne Teczowa Pasieka Dariusz Slifirski z Cieciszewa
za miod pitny — tréjniak,

e w kategorii napoje — Pawel Kowalewski z Cybulic Duzych za nalewke z kwiatéw czarnego bzu
.Bzowka”.

W grupie przedsiebiorcow komercyjnych Laur Marszatka Wojewodztwa Mazowieckiego za najlepszy
produkt 2022 roku zdobyli:

w kategorii wyroby pochodzenia roslinnego — Smaki i Aromaty Anna Langowska z Kobyiki

za jezyny z ajerkoniakiem,

e w kategorii wyroby pochodzenia zwierzecego — Wyréb Wedlin Tradycyjnych Adam Wegtowski
z Karniewa za poledwiczki z wedzarni,

e w kategorii napoje — Cydr Chyliczki Krenke Kowalczyk Sp. J. z Chyliczek za cydr lodowy,

e w Kkategorii inne — Piekarnia Kromka Joanna Olejniczak z Warszawy za chleb pszenno-

orkiszowy z chrzanem.

Wyroznienia:

e w kategorii wyroby pochodzenia roslinnego — Firma Handlowo-Ustugowa Piotr Jan Domanski
z Sarnak za ciastka domowe maszynkowe,

e w kategorii wyroby pochodzenia zwierzecego — Pasieka nad Skrwag sp. j. z Mochowa za miéd
kasztelanski z Sierpca — miéd wielokwiatowy z wisnia,

e w kategorii napoje — Nalewki Staropolskie Karol Majewski i Wsp6lnicy sp. z 0. 0. z tomianek
za nalewke wisniowo-porzeczkowa,

e w kategorii inne — Restauracja Debianka z miejscowosci Debe Wielkiego za zotedziowy cymes,

e w kategorii napoje — Rafat Dzilinski z Ciechanowa za pigwéwke 30%.

Mazowiecki Konkurs Fotografii Kulinarnej

Jednym ze sposobOw promowania regionalnych przysmakéw jest tez organizowanie Mazowieckiego
Konkursu Fotografii Kulinarnej. O tym, ze moga one stanowi¢ zrdédio inspiracji, méwi marszatek Adam
Struzik. — Tegoroczna edycja cieszyta sie duzym zainteresowaniem. Nadesfano 183 fotografie, sposrod
ktérych jury nagrodzito 21 prac, a kolejnych 7 otrzymato wyrdznienie. Chcemy wten sposdb
popularyzowa¢ wsréd Mazowszan tradycje kulinarne naszego regionu i specjaly wpisane na Liste
Produktéw Tradycyjnych.

Konkurs byt skierowany zaréwno do amatoréw, jak i profesjonalistow, ktérzy mogli zgtasza¢ swoje prace
w dwoch  kategoriach: ,Lista produktéw tradycyjnych” i,Produkty nagrodzone Laurem Marszalka
Wojewddztwa Mazowieckiego”.
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Kategoria ,,Lista Produktéw Tradycyjnych”

Produkty nieprzetworzone:
e 1. miejsce — jabtka gréjeckie — Dariusz Budyta z Warszawy,
e 2. miejsce — midd wielokwiatowy tgkowy z Kornicy — Agnieszka Kleniewska z Umienina, gmina
Bielsk, powiat ptocki,
e 3. miejsce — jabtka gréjeckie — Agnieszka Kukieta z Warszawy.
Wyréznienia:
e truskawka zwolenska — Gabriela Sowa z Warszawy,
e czosnek latowicki — Mariola Lewandowska z Sierpca,
Produkty przetworzone:
e 1. miejsce — amonieczki — Joanna Bednarz z Warszawy,
e 2. miejsce — konfitura truskawkowa — Aneta Warowna z miejscowosci Ruda,
e 3. miejsce — masto Smietankowe z Radziwittowa — Wioleta Daniluk z Bolesty.
Wyrodznienie:
e marmolada z Antondwek — Dominik Ortowski z Warszawy.
Potrawy:
e 1. miejsce — nalesniki starokornickie — Barttomiej Zajac z Sobolewa,
e 2. miejsce — pierogi z jagodami z Myszynca — Zuzanna Warowna z miejscowos$ci Ruda,
e 3. miejsce — pierogi niemojskie — Pawet Ochman z Warszawy.
Wyréznienie:
e bugaj gruduski — Malgorzata Janeczek z Kozienic.
Napoje:
e 1. miejsce — kwas z burakdéw ¢wiklowych — Aleksandra Wiertel z Warszawy,
e 2. miejsce — ttoczony sok jabtkowy z doliny Radomki — Malwina Obarska z miejscowosci Dziaki
Suskowolskie,
e 3. miejsce — napdj z kwiatdbw czarnego bzu z Puszczy Marianskiej — Paulina Kozera z Diutowa.
Wyroznienie:
e lipéwka kornicka — Antoni Szpura z miejscowosci Stara Kornica.

Kategoria ,,Produkty nagrodzone Laurem Marszatka Wojewédztwa Mazowieckiego”
Produkty nieprzetworzone:
e 1. miejsce — jabtka Jonagored — Gabriela Sowa z Warszawy,
e 2. miejsce — miéd lipowy — Paulina Kozera z Diutowa,
e 3. miejsce — midéd wielokwiatowy tgkowy z Kornicy — Katarzyna Hampel z Warszawy.
Produkty przetworzone:
e 1. miejsce — chrusciki mazowieckie — Malwina Obarska z miejscowosci Dziatki Suskowolskie,
e 2. miejsce — chleb zytnio-pszenny z Czernic Borowych — Marta Bukowska z Przasnysza,
e 3. miejsce — paczki z konfiturg r6zang — Renata Sobieraj z Warszawy.
Wyréznienia:
e sojka mazowiecka — Matgorzata Janeczek z Kozienic,
e kietbasa dojrzewajgca palcowka — Aleksandra Wiertel z Warszawy.
Napoje:
e 1. miejsce — tradycyjna nalewka wisniowa — Magdalena Karasek ze Szkarady,
e 2. miejsce — naturalny sok jabtkowy — Paulina Modecka z Warszawy,
e 3. miejsce —wino gronowe — Przemystaw Szempruch z Bozej Woli.

Marta Milewska

Rzecznik Prasowy

Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Mazowieckiego
tel. 22 59 07 602, kom. 510 591 974

e-mail: rzecznik@mazovia.pl
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